Tntrées

Moules mariniéres ou normandes

Soupe de poissons de la mére Jeannette et sa garniture

Terrine de foie gras de canard, chutney de figues et Porto
Pour accompagner le foie gras nous conseillons un verre de cidre de glace 14 € (8 cl)

Nem d’andouille de Vire et pommes, créme de Pommeau

Terrine de (iévre et faisan aux champignons des bois, coing fondant

Crevettes et mangue marinées au gingembre et sauce soja

Tarte fine de noix de Saint-Jacques au citron vert
Tatin aux poires, escalope de foie gras chaud, créme de foie gras

Huitres chaudes pochées, créme de morilles et salsifis

Langoustines roties en Radaif, chdtaignes et girolles, chantilly de langoustines
Noix de Saint-Jacques au jus de betteraves, copeaux de racines

*plat bénéficiant de la TVA d 5,5%

Tous nos prix sont net

12.78 € *
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